VERRE CARAFE BOUTEILLE
12cl 50¢l 75cl

CHATEAU GalLLoT-Fournier  £50 1500  22.00

AQOC Bordeaux
Bopeca OToNAL 5,00 1700 2L,00
DOC Rioja

PETIT GAscoON 5,00 18,00 25,00

IGP Cdte de Gascogne

DoMaiNe GEorGEs Dusoeur 700 2200 3200

AQC Cote-du-Rhone

DoMaINE ECHEVERRIA - - 35,00
Chilien

CHATEAU GaitLoT-Fournier — £50 1500 22,00

IGP Atlantique

PETIT GASCOON 550 18,00 28,00

IGP Cdte de Gascogne

YIS RS

but. &

CHATeau GaiLot-Fournier  [50 1500 22,00

AOQOC Entre deux mers

PETIT GASCOUN, JEC 500 18,00 2500

IGP Cote de Gascogne

PeniT Gascoun, MoeLLeux 550 2000 28,00

IGP Cote de Gascogne

CONSULTEZ EGALEMENT NOS VINS COUPS DE COEUR DU MOMENT

PRIX NETS EN EUROS




F”‘":"“ A
1 PLat (AU cHom) : S E[":KTAILS
- JAMBON DE BAYONNE / POULET FRIT Campari, orange pressée, citron vert, limonade

Axon DE VEAU | PoIsson bu MOMENT. AMERICANO MAISON
— FRITES ou PUREE DE COURGE Campari, Martini rouge, Martini blanc, Martini extra dry, perrier

Moairo : CLassique | Fruits rRoucEs [ Passion

Rhum blanc, feuilles de menthe, citron vert, cassonade, eau gazeuse

1 BOULE DE GLACE :

1 \
MEN" "EMI_PDRTIHN Va'nﬂle’ Fraise, Chocolat l\-foﬁd\{{gﬁ‘[}éggssion, citron pressé, coulis passion, sucre de canne 9'00

(moins de 10 ans ) 1 BOISSON.(ZO.CL) a | MOSCOW MULE 9 00
Soda, Jus de fruit, Sirop a l'eau Vodka, citron vert presseé, sirop gingembre, limonade, tranche de citron

EXPRESSO "BAILEY'S" MARTINI 7,00

Vodka, café expresso, Bailey's, sucre de canne

Mai Tai 7,00

Rhum blanc, rhum ambré, sirop d'orgeat, citron vert pressé,

EcLamr MAISON CiTRON /_ BasiLic o 900 sucre de canne, limonade

Choux garni d'un crémeux citron, glagage basilic BRﬁllLlﬁN COLﬁDﬁ 10'00
hum bl , rh bré, jus & coulis d ion, d ,

BROOKIES MAISON 9,00 ?I’élllllllé o ealclgcg um ambré, jus & coulis de passion, sucre de canne

Gateaux maison composé d'un brownie au chocolat et de cookies maison

CAFE GOURMAND

Déclinaison des desserts de la carte en format individuel

PARIS-BAYONNE (bEnL & PARTAGER)

Gros choux maison, chantilly au caramel beurre salé, caramel beurre salé et pralines

(ANNELES FACON PROFITEROLES TOUT CHOCO 10,00
Cannelés maison, glace chocolat, chantilly, sauce chocolat Supplément variante cocktail (fI’uitS rouges ou passi 011)

9 0) GIN-To DES ToNTONS 11.00

Gin francais, citron vert pressé, tonic basque, baies

10 00 CockTAILS DU MOMENT

Voir l'ardoise ou demandez directement & notre équipe

LuLU LA GIVREE 6,50

Concombre, jus de pomme, citron vert, sirop de gingembre

Mabo 6,50

Jus d'orange, jus de pomine, miel, citron vert pressé

Café

Déca 1,80  Grand Créme 4,50 VireIN Moaito ; Cuassiaue | Fruits Rouces | Passion 6,50
Noisette 1,90 Cappuccino 6,00 Feuilles de menthe, citron vert, cassonade, limonade
Grand Café 560  Thés et Infusions 4,50 VireIN CoLapa : Crassique | Fruits Rouces | Passion 6,90

Jus d'ananas, citron vert pressé, sirop de canne, créme de coco

PRIX NETS EN EUROS & PRIX NETS EN EUROS ‘
4 >




NOS TAPAS ) PR
Jaron sec - 901 NOS P NGHES

AUCISSES SECHES - 9 (0
CHorizo - .00
Kistora - 9 00
Papran - 9 00
PATE BASQUE : 700
XiPIRONS A LA PERSILLADE - 1100
CREVETTES & LA PERSILLADE - 17 (0

BReBIS & conFITURE 1200
Mixe Jamson/Bresls : 18,00
LA CocHonnE - 20 00

(PasTrAMI, JaMBON SEC, PATE BASQUE,
JAUCISSES SECHES, CHORIZO)

AssorTIMENT DE TAPAS © 20 00
(XisTora, JamBoN sEc, PATE BASQUE,
AUCISSES SECHES, PADRON, BREBIS)

NOS ENTREES

PIED DE COCHON FERMIER, SAUCE GRIBICHE

Pied de cochon fermier et sauce gribiche maison

Ocur PaRFAIT ET CREMEUX POTIRON | €OCO

CEuf parfait, crémeux potiron et créme de coco, croiitons

GrRAvLAX DE TRUITE DU PAYs-Basque

Truite marinée & l'aneth & cuite dans le sel, beurre aux herbes

< aly- __am

PoUR ACCOMPAGNER VOTRE REPAS

1/8 Vittel ou 1/8 Perrier fines bulles 4,50

AxoA DE VEAU

Relevé au piment d'Espelette, frites maison.

Boeuf frangais, ketchup maison aux piquillos, X
brebis, persil, guindillas et cornichons, frites. L

COTE DE COCHON FERMIERE

Pommes de terre grenailles confites, sauce cochonne.

PIECE DU BOUCHER

Piéce de 250 & 300¢gr, selon arrivage
Frites maison & sauce béarnaise maison

PoISSON DU MOMENT

Voir 'ardoise ou demandez directement & notre équipe

TRuITE ENTIERE DU PAYs BAsque 2100

Purée de courge, courges roties et sauce hollandaise

TARTARE DE BOEUF DES TONTONS JIMPLE
- 2300

17,00
18,00

21,00
21,00

XIPIRONS GRILLES, SAUCE "9AKARI' MAISON 2100 LES Pl]|55[|N5

Servis avec frites et salade verte

SI]IJPE ET SALADES

JOUPE [RLANDAISE & GARLIC BREAD 900
Soupe de poissons maison avec 1égumes et ventréche, pain grillé a 1'ail ’
ALADE CEsAR Basque 17.00

Salade, crudités, crotitons, sauce césar 4 l'anchois et brebis, ceuf parfait,
tranche de brebis, ventréche, poulets croustillant.

ANTIPASTI ET FALAFELS MAISON 17.00

Caviar d’aubergine brilé, assortiments de 1égumes crus et cuits,
boulettes de falafel maison, sauce blanche maison

BURGER DES TONTONS
Steak haché local, ketchup piquillos, sauce cheddar, ventréche, crudités

Burcer VEGGIE
Avec une galette de falafel en guise de steak mais toujours avec frites.

JANDWICH PASTRAMI DES TONTONS

Pastrami fumé maison, sauce borowski, pickles, salade, choux rouge
Servis avec frites maison

20,00
17,00
20,00

PRIX NETS EN EUROS

Ferme ArrADOY
St Jean le visux - Ogufs.

BAYONNE ‘ Ferme Bxartea &
Bonlogc - Brebis AOP Ossau-Iraty.

FermEe Tocoua

_. aLMo Basque

e Poys asgue 8t-Btienne-de-Baigorry - Truite.

SE™® (Lace DE LA FERME
Bardos - Glaces.

CHHRCUTERIE MonTaMAT L
Urrugne - Cote de cochon \:”/

VIGNASSE ET DONNEY
Artix - Bosuf blond d'Aquitaine

g‘f.:ﬁ‘fg % S z
" ' g , " Beyrie sur Joysuse - Charcuterie.

PRIX NETS EN EUROS
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PRESSION : Fo ¥a S

La locale, Bidart 4,00 5,50 8,00
57 Blonde & 4 5°

Biére du moment 5,00 7,00 9,00

BOUTEILLES :
<% Eguzki IPA (33cl) 7,00
5# Eguzki Blanche (33cl) 7,00
5% Eguzki Rosée (33cl) 7,00

(Supplément sirop : 0,30 Supplément Picon : 1,00)

Coca-cola zéro (33cl) 4,80
Perrier (33cl) 4,80
Orangina, (25¢cl) 4,80
Tonic basque (R0cl) 4,50
Fuzetea (25cl) g 4,80
Ginger beer (R5cl) 6,00
Limonade (33cl) 4,50
Sirop al'eau (33cl) 3,00
Jus de Fruits (33cl) 4,50

(orange, ananas, pomme, passion)

<

e/q e s g e/q e B¢ e/qg e A ¢ e

Martini Rouge ou Blanc (5cl) 5,00

Porto Rouge ou Blanc (5cl) 5,00
Muscat (5c¢l) 5,00
Campari (5¢l) 5,00
Suze (5cl) 5,00

Sangria verre (15cl) 5,00
Sangria pichet (80cl) 15,00
Kir : cassis, péche, mire (10cl) 5,00
Kir Royal (10cl) 10,00

Coupe de champagne (10cl) 9,00

S OE LA FERME

e nvgen n 5 aeg

VaniLLe, CHocorat, RHUM-RAISINS, CaFE, CiTRON, Fraise, CAssis

Coure 1 BouLE
Coure 2 BouLEs
DaME BLancHe

2 boules vanille, sauce chocolat, créme fouettée

CHocoLaT LIEGEOIS

& boules chocolat, sauce chocolat, créme fouettée

Coure FERIA

Citron, fraise, cassis, coulis de fruits maison, créme fouettée

CAFE LIEGEOIS

& boules café , sauce chocolat, créme fouettée

JuppLEMENT CouLls ou CREME FoueTTEE

3,90
6,00
8,30

8,90
8,90
10,00

1,00

Cidre Basque (33cl) =

Café frappé des Tontons
(Double café au shaker avec des glagons, sucre de canne
& sirop d'orgeat)

e By e e B ¢

DIGESTIFS
Bailey’s, Cognac, Armagnac, ... 6,00 French Coffee (cognac)
Poire William's 10,00  Jamaican Coffee (rhum)

Irish Coffee (whisky)

10,00
9,00

Whisky Ecossais (2¢cl) : 3,00
Whisky Ecossais (4¢cl) : 3# 6,00
Jack Daniel's (4cl) : 8,00
Whisky Basque - Le Bikkun (4cl) : 9,00
Ricard (2cl): 3,00
Pastis 51 (Lcl): 3,00
Pastis Basque "Egiazki" (¢cl) : 3,00
Rhum Blanc 3 ans (4cl) : 6,00
Rhum du moment (4cl) : 9,00
Gin francais (4cl) : 6,00
Tequila Jose Cuervo (4al) : 6,00 (Accompagnement Alcool : 1,00)
Vodka, Francaise (4cl) : 6,00
PRIX NETS EN EUROS

PHTXHRHN (PruneLees shuovaces sézs) 6 00 MﬁNZﬂNﬁ

/)

De la Maison EGIAZKI De la Maison EGIAZKI

LE CAFE DES TONTONS ]000 MENTH(MENTHEPONREE)
« café frappé au cognac et patxaran » De |g Maison EGIAZKI

PRIX NETS EN EUROS




