
consultez également nos vins coups de coeur du moment

5,50 20,00 28,00
IGP Côte de Gascogne
Petit Gascoun, Moelleux

5,00 18,00 25,00
IGP Côte de Gascogne
Petit Gascoun, Sec

4,50 15,00 22,00
AOC Entre deux mers
Château Gaillot-Fournier

5,50 18,00 28,00
IGP Côte de Gascogne
Petit Gascoûn

4,50 15,00 22,00
IGP Atlantique
Château Gaillot-Fournier

Chilien
Domaine Echeverria - - 35,00
AOC Côte-du-Rhône
Domaine Georges Duboeuf 7,00 22,00 32,00
IGP Côte de Gascogne

5,00 18,00 25,00Petit Gascoûn
DOC Rioja

5,00 17,00 24,00Bodega Otoñal
AOC Bordeaux
Château Gaillot-Fournier 4,50 15,00 22,00

12cl 50cl 75cl
Verre Carafe Bouteille



PRIX NETS EN EUROS

Concombre, jus de pomme, citron vert, sirop de gingembre
Lulu la givrée 6,50

Jus d'orange, jus de pomme, miel, citron vert pressé
Mado 6,50

Feuilles de menthe, citron vert, cassonade, limonade
Virgin Mojito : Classique / Fruits rouges / Passion 6,50

Jus d'ananas, citron vert pressé, sirop de canne, crème de coco
Virgin Colada : Classique / Fruits rouges / Passion 6,50

Voir l'ardoise ou demandez directement à notre équipe
Cocktails du moment
Gin français, citron vert pressé, tonic basque, baies
Gin-To des Tontons 11,00

Rhum blanc, rhum ambré, jus & coulis de passion, sucre de canne,
crème de coco

Brazilian Colada 10,00

Rhum blanc, rhum ambré, sirop d'orgeat, citron vert pressé,
sucre de canne, limonade

Maï Taï 9,00
Vodka, café expresso, Bailey's, sucre de canne
Expresso "Bailey's" martini 9,00
Vodka, citron vert pressé, sirop gingembre, limonade, tranche de citron
Moscow Mule 9,00
Vodka, jus passion, citron pressé, coulis passion, sucre de canne
L'Aventura 9,00
Rhum blanc, feuilles de menthe, citron vert, cassonade, eau gazeuse
Mojito : Classique / Fruits rouges / Passion 8,50
Campari, Martini rouge, Martini blanc, Martini extra dry, perrier
Americano maison 8,50
Campari, orange pressée, citron vert, limonade
spritz maison 8,50

+1,00Supplément variante cocktail (fruits rouges ou passion)

1,80
1,80
1,90
3,60

4,50

Grand Café

Grand Crème
6,00Cappuccino
4,50Thés et Infusions

Noisette

Café
Déca

1 Plat (au choix) :
- Jambon de Bayonne / Poulet frit
Axoa de veau / Poisson du moment.

- Frites ou purée de courge

1 Boule de glace :
Vanille, Fraise, Chocolat

1 Boisson (20cl) :
Soda, Jus de fruit, Sirop à l'eau

12,00

( moins de 10 ans )

Cannelés façon profiteroles tout choco
Cannelés maison, glace chocolat, chantilly, sauce chocolat

10,00

Paris-Bayonne (idéal à partager)
Gros choux maison, chantilly au caramel beurre salé, caramel beurre salé et pralines

10,00

Café gourmand
Déclinaison des desserts de la carte en format individuel

9,00

Brookies maison
Gâteaux maison composé d'un brownie au chocolat et de cookies maison

9,00

Eclair maison Citron / Basilic
Choux garni d'un crémeux citron, glaçage basilic

9,00

PRIX NETS EN EUROS



PRIX NETS EN EUROS

Soupe de poissons maison avec légumes et ventrèche, pain grillé à l'ail
9,00Soupe Irlandaise & garlic bread

Caviar d’aubergine brûlé, assortiments de légumes crus et cuits,
boulettes de falafel maison, sauce blanche maison

17,00Antipasti et falafels maison

Salade, crudités, croûtons, sauce césar à l'anchois et brebis, œuf parfait,
tranche de brebis, ventrèche, poulets croustillant.

17,00Salade César Basque

SOUPE ET SALADES

NOS PLANCHES
Brebis & confiture : 12,00
Mixte Jambon/Brebis : 18,00

La Cochonne : 20,00

Assortiment de tapas : 20,00
(Xistora, Jambon sec, Pâté basque,
Saucisses sèches, Padròn, Brebis)

(Pastrami, Jambon sec, Pâté basque,
Saucisses sèches, chorizo)

Jambon sec : 9,00
Saucisses sèches : 9,00

Chorizo : 9,00
Xistora : 9,00
Padròn : 9,00

Pâté basque : 9,00
Xipirons à la persillade : 11,00

Crevettes à la persillade : 12,00

NOS TAPAS

Pied de cochon fermier et sauce gribiche maison
7,00Pied de cochon fermier, sauce gribiche

Truite marinée à l'aneth & cuite dans le sel, beurre aux herbes
10,00Gravlax de truite du Pays-Basque

Œuf parfait, crémeux potiron et crème de coco, croûtons
9,00Oeuf Parfait et crémeux potiron / coco

NOS ENTRées

Urrugne - Côte de cochon

St Jean le vieux - Oeufs.
Ferme Arradoy

Bonloc - Brebis AOP Ossau-Iraty.
Ferme Bixartea

Beyrie sur Joyeuse - Charcuterie.
Ferme Tocoua

St-Etienne-de-Baïgorry - Truite.
Salmo Basque

Bardos - Glaces.
Glace de la Ferme

Charcuterie Montamat

Artix – Boeuf blond d'Aquitaine
Vignasse et donney

Landes
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Pyrénées
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W E

La Bastide
Clairence

Urepel

Cambo

St Jean Pied de Port

Mauléon

St Etienne de
Baigorry

Saint Palais

Bidache

Sauveterre de Béarn

Salies de Béarn

Espellette

Ustaritz

Biarritz

St Jean de Luz

Hendaye

N
IV

E

ADOURÌBAYONNEÍ

Le Pays Basque

burgersles

Steak haché local, ketchup piquillos, sauce cheddar, ventrèche, crudités
Burger des Tontons 20,00

Avec une galette de falafel en guise de steak mais toujours avec frites.
Burger Veggie 17,00

Pastrami fumé maison, sauce borowski, pickles, salade, choux rouge
Servis avec frites maison

Sandwich Pastrami des Tontons 20,00

Purée de courge, courges rôties et sauce hollandaise
Truite entière du Pays Basque 21,00

Servis avec frites et salade verte
Xipirons grillés, sauce "Sakari" maison 21,00

Voir l'ardoise ou demandez directement à notre équipe
Poisson du moment

Pièce de 250 à 300gr, selon arrivage
Frites maison & sauce béarnaise maison

Pièce du boucher 21,00
Pommes de terre grenailles confites, sauce cochonne.
Côte de cochon fermière 21,00

Bœuf français, ketchup maison aux piquillos,
brebis, persil, guindillas et cornichons, frites.

Tartare de boeuf des tontons Simple : 18,00
Xl : 23,00

Relevé au piment d'Espelette, frites maison.
Axoa de veau 17,00

4,50
Pour accompagner votre repas

1/2 Vittel ou 1/2 Perrier fines bulles

PRIX NETS EN EUROS
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(Accompagnement Alcool : 1,00)

3,00
6,00
8,00
9,00

3,00
3,00
3,00

6,00
9,00

6,00

6,00

6,00

Whisky Ecossais (2cl) :
Whisky Ecossais (4cl) :
Jack Daniel's (4cl) :
Whisky Basque - Le Bikkun (4cl) :

Ricard (2cl) :
Pastis 51 (2cl) :
Pastis Basque "Egiazki" (2cl) :

Rhum Blanc 3 ans (4cl) :
Rhum du moment (4cl) :

Gin français (4cl) :

Tequila Jose Cuervo (4cl) :

Vodka Française (4cl) :

6,50Cidre Basque (33cl)

Martini Rouge ou Blanc (5cl)
Porto Rouge ou Blanc (5cl)
Muscat (5cl)
Campari (5cl)
Suze (5cl)

5,00
5,00

5,00

5,00
5,00 Sangria verre (15cl)

Sangria pichet (50cl)
Kir : cassis, pêche, mûre (10cl)
Kir Royal (10cl)
Coupe de champagne (10cl)

5,00
15,00
5,00

9,00
10,00

Jus de Fruits (33cl)
(orange, ananas, pomme, passion)

4,50
Sirop à l'eau (33cl) 3,00
Limonade (33cl) 4,50
Ginger beer (25cl) 6,00
Fuzetea (25cl) 4,80

Tonic basque (20cl) 4,50

Orangina (25cl) 4,80
Perrier (33cl) 4,80
Coca-cola zéro (33cl) 4,80
Coca-cola (33cl) 4,80

7,00
7,00
7,00

Eguzki Blanche (33cl)
Eguzki IPA (33cl)

Eguzki Rosée (33cl)

(Supplément sirop : 0,30 Supplément Picon : 1,00)

La locale, Bidart
Blonde à 4,5°

Bière du moment

Pression : 25cl 33cl 50cl
4,00

5,00

5,50

7,00

8,00

9,00

Bouteilles :
3,50Coupe 1 Boule
6,00Coupe 2 Boules

1,00Supplément Coulis ou Crème Fouettée

8,50Dame Blanche
2boulesvanille, sauce chocolat, crème fouettée

8,50
2 boules chocolat, sauce chocolat, crème fouettée
Chocolat Liégeois

8,50Coupe Feria
Citron, fraise, cassis, coulis de fruits maison, crème fouettée

10,00Café Liégeois
2 boules café , sauce chocolat, crème fouettée

Vanille, Chocolat, Rhum-raisins, Café, Citron, Fraise, Cassis

Bailey’s, Cognac, Armagnac, ... 6,00
Poire William's 10,00

9,00Irish Coffee (whisky)

10,00French Coffee (cognac)
10,00Jamaïcan Coffee (rhum)

6,00Café frappé des Tontons
(Double café au shaker avec des glaçons, sucre de canne
& sirop d'orgeat)

« café frappé au cognac et patxaran »
10,00Le Café des Tontons

De la Maison EGIAZKI
6,00Manzana

De la Maison EGIAZKI
6,00Patxaran (Prunelles sauvages anisées)

De la Maison EGIAZKI
6,00Menta (Menthe poivrée)

PRIX NETS EN EUROS


